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AGRICULTURE PRODUITS DE VIANDE LABEL BLEU BLANC PECHE FAIT MAISON ECOLES
BIOLOGIQUE LA REGION FRANGAISE ROUGE CCEUR DURABLE

utes nos viandes sont d'origine FRANCAISE et LOCALE

To

SEMAINE DU 11 AU 15 MARS

LUNDI 11 MARS MARDI 12 MARS MERCREDI 13 MARS JEUDI 14 MARS

ENTREE MAQUEREAU A LA MOUTARDE CELERI SAUCE COKTAIL —&% TABOULE = FLAMICHE
ROTI DE PORC o~
SAUCE CHARCUTIERE CROQUE MONSIEUR == FILET DE COLIN
PLAT = HACHIS PARMENTIER & P
POMMES DE TERRE
E LADE VERTE .
CAROTTES SALADEVERT EPINARDS
DESSERT BANANE MOUSSE AU PRALINE YAOURT NATURE SUCRE POMME
R PAIN BEURRE/ CONFITURE 0\
COUTER BRIQUETTE DE JUS DE FRUITS “gg
VEG'

Les menus sont établis en fonction des approvisionnements du marché.

LES 14 ALLERGENES

FRUITS A MOUTARDE SESAME SULFITES LUPINS

GLUTEN CRUSTACES OEUFS CELERI

o 2] o (4] (s o o

POISSONS ARACHIDES SOJA L;D\IT COQUES
o (o] 10} (11 (12} ®

VENDREDI 15 MARS

CHOU ROUGE VINAIGRETTE

RISOTTO -—=

EDAM

COCKTAIL DE FRUITS

000000

Des modifications peuvent y étre apportées.
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MOLLUSQUES
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AGRICULTURE PRODUITS DE VIANDE LABEL BLEU BLANC PECHE FAIT MAISON ECOLES ACCUEIL
BIOLOGIQUE LA REGION FRANCAISE ROUGE CCEUR DURABLE DE LOISIRS

Toutes nos viandes sont d'origine FRANCAISE et LOCALE

SEMAINE DU 18 AU 22 MARS

LUNDI 18 MARS MARDI 19 MARS MERCREDI 20 MARS JEUDI 21 MARS VENDREDI 22 MARS
ENTREE CHOU FLEUR VINAIGRETTE CONCOMBRES VINAIGRETTE CAROTTES AUX DEUX FRUITS &+ MORTADELLE CREPE AU FROMAGE
ROTIDE PORCCUIT & CUISSE DE POULET CEUFS DURS A LA CREME
PLAT SPAGHETTIS CARBONARA —E5 = ROUGAIL SAUCISSES  —&%
POMMES DE TERRE .
FRITES/ KE Y E LIENNE DE LE E
RITES/ KETCHUP/MAYONNAIS AU PAPRIKA JULIENN GUMES
PETIT SUISSE SUCRE YAOURT BREBIS
DESSERT GATEAU AU CHOCOLAT &2 CREME AUX GEUFS -5 POIRES AU SIROP
KIWI BANANE
) BANANE/ BISCUIT 0\
ClomaR SIROP A L'EAU &
VEG

Les menus sont établis en fonction des approvisionnements du marché. Des modifications peuvent y étre apportées.

LES 14 ALLERGENES
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GLUTEN CRUSTACES OEUFS POISSONS ARACHIDES SOJA LAIT FC%J(;TJE: CELERI MOUTARDE SESAME SULFITES LUPINS MOLLUSQUES
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AGRICULTURE PRODUITS DE VIANDE LABEL BLEU BLANC PECHE FAIT MAISON ECOLES ACCUEIL
BIOLOGIQUE LA REGION FRANCAISE ROUGE CCEUR DURABLE DE LOISIRS
Toutes nos viandes sont d'origine FRANCAISE et LOCALE
SEMAINE DU 25 AU 29 MARS
LUNDI 25 MARS MARDI 26 MARS MERCREDI 27 MARS JEUDI 28 MARS VENDREDI 29 MARS
CELERI BRANCHE CAKE MIMOLETTE/ A A .
: SALAMI . = ENDIVES EMMENTAL MACEDOINE VINAIGRETTE
ENTREE REMOULADE — MAYONNAISE -
CORDON BLEU DOS DE CABILLAUD &% BLANQUETTE DE DINDE —&5
~ BOULGOUR AUX LENTILLES
PLAT COLOMBO DE POULET —53 ET LEGUMES A
PUREE DE CAROTTES  —&3 HARICOTS VERTS CAROTTES VICHY
CANTAL GATEAU AU ~ VACHE QUIRIT
e §

DESSERT COKTAIL DE FRUITS EROMAGE BLANC TARTE AUX POIRES ~ —&

ORANGE POMME
h PAIN BEURRE/ CONFITURE hﬁ\
ClomaR BRIQUETTE DE JUS DE FRUITS A s
Des modifications peuvent y étre apportées.

Les menus sont établis en fonction des approvisionnements du marché.

LES 14 ALLERGENES

= O

GLUTEN CRUSTACES OEUFS POISSONS ARACHIDES
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SOJA LAIT FRUITS 2\ CELERI MOUTARDE SESAME SULFITES
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