
Toutes nos viandes sont d'origine FRANÇAISE et LOCALE 

SEMAINE DU 1 AU 5 AVRIL

LUNDI 1 AVRIL MARDI 2 AVRIL MERCREDI 3 AVRIL JEUDI 4 AVRIL VENDREDI 5 AVRIL

PÂQUES

ENTRÉE BETTERAVE SALADE MÉLANGÉEPÂTÉ DE FOIE CONCOMBRE ALPIN

PÂQUES

SAUTÉ DE DINDE                                                                 

BRUNOISE DE LÉGUMES À LA CRÈME

GOULASH                                                                 

COQUILLETTESPLAT
OMELETTE                                                                    

FRITES 

PAVÉ DE SAUMON                                           

SAUCE À L'OSEILLE                                                                                 

RIZ PILAF
PÂQUES

DESSERT DANETTE AU CARAMELPOMME

EMMENTAL

ORANGE

GÂTEAU AU YAOURT

GOÛTER
BANANE/ BISCUIT                                    

SIROP À L'EAU

PÂQUES

❶❸❹❼❿⓬ ❶❸❹❼❾❿⓬ ❶❹❼❿⓬ ❶❸❺❼❿⓬

Les menus sont établis en fonction des approvisionnements du marché. Des modifications peuvent y être apportées.



Toutes nos viandes sont d'origine FRANÇAISE et LOCALE 

SEMAINE DU 8 AU 12 AVRIL

LUNDI 8 AVRIL MARDI 9 AVRIL MERCREDI 10 AVRIL JEUDI 11 AVRIL VENDREDI 12 AVRIL

HARICOTS VERTS MIMOSA ENDIVESENTRÉE ŒUF MAYONNAISE SALADE BICOLORE DUO DE CRUDITÉS HARICOTS VERTS MIMOSA ENDIVESENTRÉE ŒUF MAYONNAISE SALADE BICOLORE DUO DE CRUDITÉS HARICOTS VERTS MIMOSA ENDIVESENTRÉE ŒUF MAYONNAISE SALADE BICOLORE DUO DE CRUDITÉS HARICOTS VERTS MIMOSA ENDIVESENTRÉE ŒUF MAYONNAISE SALADE BICOLORE DUO DE CRUDITÉS HARICOTS VERTS MIMOSA ENDIVESENTRÉE ŒUF MAYONNAISE SALADE BICOLORE DUO DE CRUDITÉS

RÔTI DE PROC                                                         

SAUCE AU POIVRE                                          

CAROTTES VICHY

RIZ CANTONAIS VÉGÉTARIEN PLAT

PICCATAS DE DINDE                                           

SAUCE AUX CHAMPIGNONS              

PETITS POIS/ CAROTTES

SAPGHETTIS BOLOGNAISE
JAMBON                                          

POM'ROSTI      

RÔTI DE PROC                                                         

SAUCE AU POIVRE                                          

CAROTTES VICHY

RIZ CANTONAIS VÉGÉTARIEN PLAT

PICCATAS DE DINDE                                           

SAUCE AUX CHAMPIGNONS              

PETITS POIS/ CAROTTES

SAPGHETTIS BOLOGNAISE
JAMBON                                          

POM'ROSTI      

RÔTI DE PROC                                                         

SAUCE AU POIVRE                                          

CAROTTES VICHY

RIZ CANTONAIS VÉGÉTARIEN PLAT

PICCATAS DE DINDE                                           

SAUCE AUX CHAMPIGNONS              

PETITS POIS/ CAROTTES

SAPGHETTIS BOLOGNAISE
JAMBON                                          

POM'ROSTI      

RÔTI DE PROC                                                         

SAUCE AU POIVRE                                          

CAROTTES VICHY

RIZ CANTONAIS VÉGÉTARIEN PLAT

PICCATAS DE DINDE                                           

SAUCE AUX CHAMPIGNONS              

PETITS POIS/ CAROTTES

SAPGHETTIS BOLOGNAISE
JAMBON                                          

POM'ROSTI      

RÔTI DE PROC                                                         

SAUCE AU POIVRE                                          

CAROTTES VICHY

RIZ CANTONAIS VÉGÉTARIEN PLAT

PICCATAS DE DINDE                                           

SAUCE AUX CHAMPIGNONS              

PETITS POIS/ CAROTTES

SAPGHETTIS BOLOGNAISE
JAMBON                                          

POM'ROSTI      

RÔTI DE PROC                                                         

SAUCE AU POIVRE                                          

CAROTTES VICHY

RIZ CANTONAIS VÉGÉTARIEN PLAT

PICCATAS DE DINDE                                           

SAUCE AUX CHAMPIGNONS              

PETITS POIS/ CAROTTES

SAPGHETTIS BOLOGNAISE
JAMBON                                          

POM'ROSTI      

ANANAS FRAIS
GÂTEAU                                                                             

AU FROMAGE BLANC

BRIE

DESSERT

EMMENTAL

YAOURT NATURE ANANAS FRAIS
GÂTEAU                                                                             

AU FROMAGE BLANC

BRIE

DESSERT

EMMENTAL

YAOURT NATURE ANANAS FRAIS
GÂTEAU                                                                             

AU FROMAGE BLANC
YAOURT SUCRÉ

DESSERT

KIWI

YAOURT NATURE ANANAS FRAIS
GÂTEAU                                                                             

AU FROMAGE BLANC
YAOURT SUCRÉ

DESSERT

KIWI

YAOURT NATURE

GOÛTER
PAIN BEURRE/ CONFITURE                                    

BRIQUETTE DE JUS DE FRUITSGOÛTER
PAIN BEURRE/ CONFITURE                                    

BRIQUETTE DE JUS DE FRUITSGOÛTER
PAIN BEURRE/ CONFITURE                                    

BRIQUETTE DE JUS DE FRUITSGOÛTER
PAIN BEURRE/ CONFITURE                                    

BRIQUETTE DE JUS DE FRUITS

❶❸❹❼❿⓬ ❶❼❿⓬ ❶❸❹❺❼❾❿⓬ ❶❸❼❿⓬ ❶❸❼❿⓬

Les menus sont établis en fonction des approvisionnements du marché. Des modifications peuvent y être apportées.



Toutes nos viandes sont d'origine FRANÇAISE et LOCALE 

SEMAINE DU 15 AU 19 AVRIL

LUNDI 15 AVRIL MARDI 16 AVRIL MERCREDI 17 AVRIL JEUDI 18 AVRIL VENDREDI 19 AVRIL

ENTRÉE SAUCISSON À L'AIL

SALADE SOMBRERO                                                         

( haricots rouges, maïs, poivron, petits 

pois, carottes, céleri)

CÉLERI VINAIGRETTE CHOU RÂPÉ MACÉDOINE VINAIGRETTE

PLAT RAVIOLIS
LANGUE SAUCE PIQUANTE                             

SEMOULE

RÔTI DE BŒUF                                 

GRATIN DE POMMES DE TERRE

POISSONNETTE                                 

BROCOLIS À LA CRÈME
BRANDADE

DESSERT

BLEU

CRÈME DESSERT VANILLE

TARTE AUX POMMES ORANGE YAOURT AUX FRUITS COMPOTE/ BISCUIT

GOÛTER
BANANE/ BISCUIT                                    

SIROP À L'EAU

❶❸❼⓬ ❶❸❼❾❿⓬ ❶❸❹❼❾❿⓬ ❶❸❼❿⓬ ❶❸❹❼❾❿⓬

Les menus sont établis en fonction des approvisionnements du marché. Des modifications peuvent y être apportées.


