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AGRICULTURE PRODUITS DE VIANDE LABEL BLEU BLANC PECHE FAIT MAISON ECOLES ACCUEIL
BIOLOGIQUE LA REGION FRANCAISE ROUGE CCEUR DURABLE DE LOISIRS

Toutes nos viandes sont d'origine FRANCAISE et LOCALE

SEMAINE DU 22 AU 26 AVRIL

ENTREE TABOULE & BETTERAVESAUTHON & SARDINE/ BEURRE FLAMICHE CAROTTES VINAIGRETTE

. . A Py N

EMINCE DE DINDE SAUCE TOMATE . ROTI DE PORCAU MIEL -5 SAUCISSES PALETTE A LA DIABLE

. TORTELLONIS AUX EPINARDS .
P PEPINETTE HARICOTS VERTS LENTILLES ET LEGUMES & | POMMES CAMPAGNARDES / KETCHUP
PETIT SUISSE PETIT SUISSE
DESSERT CLEMENTINE FROMAGE BLANC YAOURT AUX FRUITS MIXES
TARTE CRUMBLE POIRE/ CHOCOLAT POMME
. BANANE/ BISCUIT PAIN BEURRE CONFITURE POMME/ BISCUIT PAIN BEURRE CONFITURE ORANGE/ BISCUIT

oI SIROP A L'EAU BRIQUETTE DE JUS DE FRUITS SIROP A L'EAU BRIQUETTE DE JUS DE FRUITS SIROP A L'EAU

Les menus sont établis en fonction des approvisionnements du marché. Des modifications peuvent y 8tre apportées.

LES 14 ALLERGENES
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GLUTEN  CRUSTACES OEUFs POISSONS  ARACHIDES SOJA LAIT Fc%’gjg: CELERI MOUTARDE SESAME SULFITES LUPINS  MOLLUSQUES
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AGRICULTURE PRODUITS DE VIANDE LABEL BLEU BLANC PECHE FAIT MAISON ECOLES ACCUEIL
BIOLOGIQUE LA REGION FRANCAISE ROUGE CCEUR DURABLE DE LOISIRS

Toutes nos viandes sont d'origine FRANCAISE et LOCALE

SEMAINE DU 29 AVRIL AU 3 MAI

LUNDI 29 AVRIL (6‘!)

2o m

ENTREE TERRINE DE PISTOU SALADE DEBLE & MAQUEREAU A LA MOUTARDE MACEDOINE MAYONNAISE
CEUFS DURS BECHAMEL A PAUPIETTE DE DINDE GOULASH JAMBON DE MADERE
ELAT EPINARDS/POMMES DE TERRE - RATATOUILLE COQUILLETTES JULIENNE DE LEGUMES
FERIE
DESSERT COMPOTE/ BISCUIT MILLE-FEUILLE GATEAU AUMIEL = YAOURT AUX FRUITS
) BANANE/ BISCUIT PAIN BEURRE CONFITURE PAIN BEURRE CONFITURE ORANGE/ BISCUIT
GOUTER SIROP A L'EAU BRIQUETTE DE JUS DE FRUITS BRIQUETTE DE JUS DE FRUITS SIROP A L'EAU

Les menus sont établis en fonction des approvisionnements du marché. Des modifications peuvent y 8tre apportées.

LES 14 ALLERGENES
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GLUTEN CRUSTACES OEUFS

POISSONS

O

ARACHIDES SOJA

FRUITS A

LAIT COQUES

CELERI

MOUTARDE SESAME SULFITES

LUPINS
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