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e Cadre d’emploi des adjoints techniques

Sous l'autorité de la Directrice des Ressources et du gestionnaire de
la cuisine centrale, vous assurerez la commande, la réception, le
stockage ainsi que la préparation des denrées.
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\JJ Elus Agents Directions Services M€ de budget

Magasinier (F/H) :

* Commander les denrées via le logiciel de gestion chez les
fournisseurs référencés

* Rencontrer régulierement les fournisseurs afin de connaitre les
nouveaux produits

* Réceptionner les denrées en respectant scrupuleusement la
méthode HACCP

* Assurer quotidiennement l'entretien des chambres froides
négatives et positives

* Procéder aux sorties pour la production tout en respectant le
roulement des DLC

* Préparer les denrées pour les manifestations communales, les
réunions, etc

*  Gérer les stocks des denrées

* Assurer la préparation des denrées qui seront a déposer par le
livreur dans les différents offices

* Désinfecter et nettoyer tout son allotissement

Forétset.
terres agricole

* Connaissance impérative de la réglementation en matiere
; d’hygiéne alimentaire (HACCP)

80 - *  Maitrise des outils informatiques (maitrise du logiciel Excel
Associations souhaitée, la maitrise du logiciel Nutridata serait un plus)




Sens des responsabilités, de 'organisation et de I'observation
Capacités d’initiatives et d’autonomie

Sens du sérieux, de la rigueur et de la ponctualité

Respect de la discrétion requise

* ¥ X %

POURQUOI DARNETAL ?

Ville attractive et dynamique

Facilité d’acces (bus, parking, P+R, ...)

A
=
> Accompagnement professionnel personnalisé
® Temps de travail 35h, 36h30 ou 38h

L1 Télétravail possible

¥ Acces au restaurant municipal

% CNAS, Comité des ceuvres sociales, ...

B Participation employeur a la complémentaire santé
et prévoyance
& Activités méridiennes (piscine, athlé, boxe, ...)

A envoyer au plus
tard le

12/07/2024

Darnétm

— C'est ma ville !
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