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P.Locaux  AGRICULTURE  PRODUITS DE VIANDE LABEL BLEU BLANC PECHE FAIT MAISON ECOLES ACCUEIL
BIOLOGIQUE LA REGION FRANGAISE ROUGE CGEUR DURABLE DE LOISIRS

LUNDI 04 AOUT

MARDI 05 AOUT

MERCREDI 06 AOUT

JEUDI 07 AOUT

VENDREDI 08 AOUT

ENTREE | SALADE COLESLAW -& SARDINES SALADE SOMBRERO LO -& PASTEQUE CEUFS MAYONNAISE |
{
JAMBON POELE SAUCE EMINCE DE DINDE LO-&
OMELETTE N UX POIVRES N POISSON DU JOUR
PLAT RAVIOLIS VEGETARIENS ,
SOELEE DE LEGUMES 2 SUREE -2 BOULGOUR AUX LEGUMES | BRISURE DE CHOU FLEUR
- - A ET BRICOLIS
k FROMAGE
DESSERT YAOURT BIO FRUIT DE SAISON LO COMPOTE GLACE
* GOURMANDISE-S .
\R GOOTER BISCUIT / FRUIT DE PAIN / BEURRE / BARRE DE | GOURMANDISE / EAU FRUIT DE SAISON BISCUIT / FRUIT DE SAISON 9
SAISON / EAU/SIROP | CHOCOLAT/BRIQUETTE SIROP COMPOTE / LAIT EAU/ SIROP
35671012 134567810 3567101113 23456781314 34567891112
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LES 14 ALLERGENES
GIU'I[N CRUSTACES
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QEUFS POISSONS ARACHIDES SCIA LalT COQUES CELERI MOUTARDE SESAME SULFITES LUPINS MOLLUSQUES f‘
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© Les menus sont établis en fonction des approvisionnements du marché. Des modifications peuvent y étre apportées.
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LUNDI 11 AOUT

PRODUITS DE
LA REGION
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VIANDE LABEL
FRANCAISE ROUGE

MARDI 12 AOUT
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BLEU BLANC PECHE
CCGEUR DURABLE

MERCREDI 13 AO0T
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FAIT MAISON ECOLES ACCUEIL
DE LOISIRS

JEUDI 14 AOUT VENDREDI 15 AOUT

FERIE
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LES 14 ALLERGENES

0 0

. SALADE DE PATES , A . A .
ENTREE A CELERI AU CITRON = PIEMONTAISE &= TERRINE DE LEGUMES
AU SURIMI =
ROTI SAUCISSES DE VOLAILLE FLAMICHE &
PLAT TORTIS VEGETARIEN
HARICOTS VERTS RIZ CREOLE BIO SALADE LO
FROMAGE
DESSERT FRUIT DE SAISON LO YAOURT BIO COMPOTE
GOURMANDISE -&
N PAIN AU CHOCOLAT BISCUIT / FRUIT DE SAISON PAIN / CONFITURE A
eI BRIQUETTE BRIQUETTE EAU / SIROP GOURMANDISE =
235678101112 34567121314 135678101213 14 13567101112
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GLUTEN CRUSTACES QEUFS POISSONS ARACHIDES SCIA LalT & CELERI MOUTARDE SESAME SULFITES LUPINS MOLLUSQUES
> O Les menus sont établis en fonction des approvisionnements du marché. Des modifications peuvent y étre apportées.
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AGRICULTURE PRODUITS DE VIANDE LABEL BLEU BLANC PECHE FAIT MAISON ECOLES ACCUEIL
BIOLOGIQUE LA REGION FRANCAISE ROUGE CCEUR DURABLE DE LOISIRS

LUNDI 18 AOUT

MARDI 19 AOUT

MERCREDI 20 AOUT

JEUDI 21 AOCUT

VENDREDI 22 AOUT

ENTREE MACEDOINE MAYONNAISE | TOMATES ET MAIS LO -2 PATE EN CROUTE MELON ET PASTEQUE £ SALADE FRAICHEUR & |
:
PIECE DU VOLAILLER CARBONARA -& PECHE DU JOUR BURGER -&
TORTELLONIS SAUCE
PLAT Al
TOMATE -5
k CAROTTES VICHY LO GNOCCHIS PUREE DE COURGETTES -& POTATOES
FROMAGE
DESSERT COMPOTE FRUIT DE SAISON LO GLACE LAITAGE
GOURMANDISE -& :
\’ . el PAIN / PATE ATARTINER | BISCUIT / FRUIT DE SAISON | PAIN DE MIE / CONFITURE CROISSANT / BEURRE GOURMANDISE 1
EAU / SIROP COMPOTE JUS DE FRUIT EAU / SIROP BRIQUETTE
:k I! 2345678101112 1234567101112 123456710111213 123456710111213 3456710111213 14
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