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Salade coleslaw M
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Tomates mozza
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Mélange de salade M
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CELERI REMOULADE

C'est ma ville !

=

ACCUEIL
DE LOISIRS

VENDREDI 10 JUILLET

Pasteque

Choix du boucher

Choix du pécheur

Choix du boucher

Euf dur sauce creme |, '
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PLAT : ) Pizza maison Ratatouille P de terre vapeur
Pates bio Duo de légumes g
— Fromage Fromage Fromage Fromage LFromaig
Laitage bio Fruit de saison Compote de fruit ‘ aitage bio
Gourmandise M
GOUTER Biscuit/fruit/siro Pain chocolat GOU”\Sﬁ.andlse . Pain/confiture Biscuit/compote p
P Briguette de jus Irop Sirop
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Betterave a la creme
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Salade du jour M

Piece du boucher

Tajine de légumes M

Choix du volailler

Choix du pécheur

PLAT Gratin dauphinois M Semoule Haricot vert Riz bio
BESSEE Fromage Fromage Fromage Fromage
g. Fruit de saison Gourmandise M Entremet chocolat
Yaourt bio

Pain/ pate a tartiner
Sirop

GOUTER

Biscuit/briquette
chocolat

Croissant/sirop

Pain
viennois/confiture
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AGRICULTURE PRODUITS DE VIANDE LABEL BLEU BLANC PECHE FAIT MAISON ECOLES ACCUEIL
BIOLOGIQUE LA REGION FRANCAISE ROUGE CCEUR DURABLE DE LOISIRS
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LUNDI 20 JUILLET MARDI 21 JUILLET MERCREDI 22 JUILLET JEUDI 23 JUILLET VENDREDI 24 JUILLET
ENTREE Taboulé M Tomate/concombre Pastéque Terrine de lamer | Salade sombrero m
Goulash
. , Croque-monsieur .
oLap | Choix du pécheur g Salade Cordon bleu Crozet aux petits Purée M
Carotte vichy Duo de léegumes légumes
Fromage Fromage Fromage Laitage BIO/biscuit
DESSERT , g Fromage blanc BIO & . g- & / ~
Fruit au sirop Compote de fruit Gourmandise M ‘
. . . . . . . Biscuit/fruit
GOUTER | Biscuit/jus de fruit Croissant/sirop Pain/confiture / . .
Pain/pate a tartiner
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MARDI 28 JUILLET

PECHE
DURABLE

BLEU BLANC
CCEUR

Darnéta
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ENTREE | Salade de blé au . . Carotte rapée
o CEuf dur Charcuterie Sardine P
surimi M )
mayonnaise
Tartiflette M
Choix du pécheur | Saucisse de volaille Salade Emince de dinde Tortillons
PLAT Riz bio Lentilles aux champignons Sauce fromage
Duo de légumes
Fromage Fromage Fromage Fromage
DESSERT g .. | Laitage bio/biscuit ) g Gourmandise M g
Compote de fruit Fruit Glace
GOUTER Fruit/siro Pain Mini viennoiserie Biscuit/compote
P beurre/chocolat Briquette de jus de fruitp Gourmandise/sirop
LES 14 ALLERGENES 1-3-6-7-10 1-3-6-7-8 1-6-7-9-10 1-3-4-6-7-8 1-3-7-8-10
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